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一、制定地方标准的必要性和可行性

1.必要性

餐饮业作为消费领域的代表行业，正在经历快速发展，但在发展的过程

中容易出现质量不达标、服务不到位、食品存在安全隐患等问题，公众饮食

安全存在隐患。为深入贯彻《中华人民共和国食品安全法》，强化餐饮服务

单位风险管理，科学有效实施监管，切实提升监管效能和餐饮服务食品安全

保障能力，进一步提高餐饮服务单位食品安全质量，全面贯彻落实党的二十

大精神和习近平总书记关于食品安全工作重要讲话精神，牢固树立科学监管

理念，将食品安全风险分级管理作为转变监管方式、强化事中事后监管的一

项制度创新来落实。通过实施餐饮服务单位风险分级监管，解决当前基层监

管力量薄弱和监管能力不足的问题，通过风险评估评定的等级，对餐饮服务

经营单位实施分级监管，科学配置有限的监管资源，落实监管责任、完善监

管制度、细化监管措施，进一步提高监管工作水平，确保公众饮食安全。对

持有《食品经营许可证》的餐饮服务单位进行餐饮服务食品风险等级评定。

2.可行性

《市场监管总局办公厅关于开展食品经营风险分级管理工作的指导意

见》(市监食经〔2019〕64号)，结合我市实际，强化餐饮服务单位的风险管

理，科学有效实施监管，制定此方案。餐饮食品经营分级规范指标建立在科

学的基础上，结合餐厅业态的特点、注重文化传承与可持续发展，提供科学

的、全面的评价指标体系。指标选择上考虑在总体范围内的一致性及指标选

取的计算量度和计算方法的统一性。使评价指标的界定、计算方法、计算口
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径具有国内和国际可比性。在执行评价时，制定详细的操作流程、评分细节

和社会监督等方面的规定，对评价信息严格审核，保证评价数据真实有效，

切实做到公平、公正、公开。

在运城市市场监督管理局的组织协调下，以标准起草组成员为主，成立

标准宣贯小组。组织撰写标准宣贯材料，组织标准宣贯培训，争取标准颁布

实施后尽快推广。强化餐饮服务单位风险管理，科学有效实施监管，切实提

升监管效能和餐饮服务食品安全保障能力，进一步提高餐饮服务单位食品安

全质量。

二、与现行的法律、法规和国家标准、行业标准、省级地方标准的关系

《餐饮食品经营分级规范》地方标准依据《中华人民共和国标准化法》，

GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》，

严格执行国家标准化管理及食品卫生安全方面的法律法规为基础，其中涉及

标准化工作包括《中华人民共和国标准化法》等；食品卫生安全方面的法律

法规及技术规范包括《中华人民共和国食品安全法》、《食品经营许可管理

办法》等。同时执行现行的行业标准“GB 27306 食品安全管理体系 餐饮

业要求”。食品添加剂的使用应执行“GB 2760 食品安全国家标准 食品添

加剂使用标准”、“GB 29924 食品安全国家标准食品添加剂标识通则”和

“NY/T 392 绿色食品 食品添加剂使用准则”；食品中农药兽药最大残留量

应执行“GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量”和“GB

31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量”；与食品接触的材料

应执行“GB 4806.1 食品安全国家标准 食品接触材料及制品通用”的规定；
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餐厅所用的引用水应执行“GB 5749 生活饮用水卫生标准”；预包装食品

应执行“GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则”、“GB 28050

食品安全国家标准预包装食品营养标签通则”、“GB 28050 食品安全国家

标准 预包装食品营养标签通则”和“GB 29921 食品安全国家标准 预包装

食品中致病菌限量”；污水排放应执行“GB 8978 污水综合排放标准”；

室内应设立消防安全标志参照“GB 13495.1 消防安全标志 第一部分：标志”

的规定；清洗消毒餐具应执行“GB 14930.1 食品安全国家标准 洗涤剂”、

“GB 14930.2 食品安全国家标准 消毒剂”和“GB 14934 食品安全国家标准

消毒餐（饮）具”的规定；食品包装应执行“NY/T 658 绿色食品 包装通

用准则”的规定。

其编制是参考现行行业标准进行编制，与其没有冲突。在餐厅评价规范

领域，国内外均无相关的标准。本标准将充分参考和借鉴已有的相关研究和

相关标准取得的成果，进行深入的标准研究与编制。本标准符合我市的情况，

具体化、区域化，具有实际价值。

三、标准的主要技术内容或标准要解决的问题(需提供标准草案)

制定《餐饮食品经营分级规范》地方标准主要技术内容，以运城市范围

内餐饮食品经营分级规范为主。主要包括内容如下：

1.范围

2.规范性引用文件

3.术语和定义。规定了餐饮食品经营分级规范的相关术语定义。
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4.餐饮食品经营分级评定基本要求

5.餐厅许可要求

6.餐厅制度建立

7.人员管理

8.经营环境要求

9.餐厅原料管控

10.食品加工要求

11.清洗消毒要求

12.网络餐饮要求

制定《餐饮食品经营分级规范》地方标准，规范了运城市范围内餐饮食

品经营分级评定，主要解决以下问题：

1.质量不达标、服务不到位、食品存在安全隐患等问题。

2.公众饮食安全存在隐患。

3.网络订餐市场规模不断扩大，“黑作坊”“苍蝇馆”等乱象频现，网

络餐饮服务监管存在困难。

四、标准性质的建议(如建议标准为强制性，需说明强制的内容和理由)

依据《市场监管总局办公厅关于开展食品经营风险分级管理工作的指导

意见》(市监食经〔2019〕64号)、《食品安全管理体系 餐饮业要求》(GB 27306)

的要求，《餐饮食品经营分级规范》为推荐性标准。
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五、相应的研究课题及研究成果

本标准系统构建了针对餐厅的服务质量以及风险等级的评价指标体系，

具有整体性、导向性和有效性的特点，引导和促进餐厅经营与发展，为餐厅

相关的管理与评价活动提供了一定的原则和方法参考。具有以下研究成果：

1.有助于餐厅进一步实现规范化发展，提升餐厅经营水平。

2.以餐厅为基础，带动整个餐饮行业及产业链的提升与发展。

3.突出健康理念，注重美味与健康的统一，鼓励餐厅选择高品质的食材，

合理使用添加剂，关注消费者的营养与健康，助力健康中国建设。

4.提升从业者烹饪艺术认知与修养，提升餐饮的整体水平。

六、标准是否涉及专利(如涉及，需提供相关授权资料)

无。

七、宣贯措施

1.开展《餐饮食品经营分级规范》地方标准专题宣传活动。

2.组织开展《餐饮食品经营分级规范》地方标准培训工作。

八、计划进度

标准起草完成时间：2023年8月1日

标准征求意见稿完成时间：2023年8月26日

标准送审稿完成时间：2023年9月28日



— 7—

标准起草单位意见

同意申报。

(盖章)

年 月 日

县(市、区)市场监督管理局意见

(盖章)

年 月 日

市行业主管部门意见

(盖章)

年 月 日

市市场监督管理局意见

(盖章)

年 月 日



2023年度市地方标准制修订项目汇总表

单位(盖章)：运城市市场监督管理局 单位承办人：李志刚 联系电话：13835971167

序号 标准名称 制定/修订 市行业主管部门 技术归口单位 主要起草单位 代替标准编号

(限修订)
完成时间

1 《餐饮食品经营分级规范》 制定 运城市市场监督管理局 运城市市场监督管理局 运城市市场监督管理局 2023.10.8


























