附件1
本次检验项目
1、 检验依据
1、 食用植物油
GB 8233-2008 《芝麻油》
GB/T 19111-2017 《玉米油》
GB 2716-2005 《食用植物油卫生标准》
SB/T 10292-1998《食用调和油》
GB 1534-2003《花生油》
2、 食醋
GB 18187-2000《酿造食醋》
[bookmark: _GoBack]GB 18187-2000《酿造食醋》液态发酵
3、 粮食加工品
GB/T 1355-1986 《小麦粉》
LS/T 3302-2014 《方便杂粮粉》
GB/T 11766-2008 《小米》
GB 1354-2009 《大米》
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
卫生部公告〔2011〕4 号
食品整治办〔2009〕5 号
4、 糕点
GB/T 20977-2007 糕点通则
GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
GB/T 20977-2007《糕点通则》油炸类（热加工）
GB/T 20977-2007《糕点通则》烘烤类糕点酥皮类
5、 豆类及豆制品
DB41/T 649-2017 《地理标志产品 许昌腐竹》
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
食品整治办〔2008〕3 号 
GB/T 22106-2008《非发酵豆制品》
GB 2760-2014、食品整治办〔2008〕3 号
6、 熟肉制品
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
GB 2726-2016《食品安全国家标准 熟肉制品》
GB 29921-2013《食品安全国家标准  食品中致病菌限量》
7、 淀粉及淀粉制品
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
GB/T 23587-2009 《粉条》
GB/T 22106-2008《非发酵豆制品》
食品整治办〔2008〕3 号
SB/T 10649-2012 《大豆蛋白制品》
GB 2711-2014《食品安全国家标准 面筋制品》
8、 蔬菜制品
GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》
GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》
GB 2714-2015《食品安全国家标准 酱腌菜》
9、 水果制品（蜜饯果糕类等）
GB/T 10782-2006《蜜饯通则》果糕类
GB/T 10782-2006《蜜饯通则》
10、 果冻
GB 19883-2005《果冻》
11、 薯类及膨化食品
GB 17401-2014《食品安全国家标准 膨化食品》含油型
GB/T 22699-2008《膨化食品》 焙烤型
GB/T 22699-2008《膨化食品》花色型
QB/T 2686-2005 《马铃薯片》
12、 饮料
GB/T 31325-2014 植物蛋白饮料 核桃露（乳）
GB/T 21733-2008《茶饮料》

二、检验项目
本次小作坊、校园环节（小摊贩、小餐饮）环节检测项目包括：铅、镉、滑石粉、二氧化钛、过氧化苯甲酰、溴酸钾、甲基毒死蜱、溴氰菊酯、脱氢乙酸、苯甲酸、山梨酸、溶剂残留、黄曲霉毒素B1、苯并芘、总酸、菌落总数、大肠菌群、金黄色葡萄球菌、沙门氏菌、铬、胭脂红、亚硝酸盐、糖精钠、丁基羟基茴香醚、二丁基茴香醚、特丁基对苯二酚、二氧化硫残量、合成着色剂、铝的残留量（干样品，以Al计）、甲醛次硫酸氢钠

